VOORGERECHTEN
SOUPEDU JOUR @ - 6,00 €

Soep van de dag
1/7/9

TARTARE DE BGEUF © - 1390 €

Rundertartaar
1/3/8/10/12

DUO DE JAMBON DU PAYS & SES TOASTS - 10,80 €

Duo van lokale ham en toast
1/3/8/10/12

BRUSCHETTE TOMATE & BASIIC @ - 920 €

Bruschette met tomaat en basilicum
1/7/10/12

TOASTS AVOCAT & SAUMON FUME - 1120 €

Toasts met avocado en gerookte zalm
1/4/10/12

WRAP DE LFGUMES SUR PETITE SALADE MIXTE @ - 920 €

Groente wrap op een kleine gemengde salade
1/6/9/10/12

TOASTS (HAMPIGNONS @ - 10,20 €

Toasts met champignons
1/7/10/12

PASTA
TAGLOUNI SAUCISSE & CHAMPIGNONS - 16,50 €

Tagliolini-worst en champignons
1/3/7/12

GRANTORTELL AUX CHAMPIGNONS @ - 15,50 €

Grantortelli met champignons
1/3/7/12

PAPPARDELLE AUX LEGUMES & SAUMON FUME - 1750 €

Pappardelle met groenten en gerookte zalm
1/3/4/7/12

SALADES
FILET DE BGEUF & SAUCE BIANCHE - 1890 €

0ssenhaas salade met witte saus
3/7/8/10/12

FILET DE POULET & GUACAMOLE —- 1690 €

Kipfilet salade met quacamole
3/7/8/10/12

SCAMPIS - 1890 €

Scampis salade
2/3/8/10/12

POELEE DE IFGUMES @ - 1590 €

Gebakken groenten
3/8/10/12

© Suggestion du chef / Suggestie van de chef

VLEES
FILET DE BCEUF, FRITES & PETITE SALADE VERTE - 2490 €

Gebakken ossenhaas, frites en kleine salade
10/12

ENTRECOTE GRILLEE, PUREE DE PDT & LEGUMES - 7390 €

Gegrilde steak, aardappelpuree en groenten
10/12

(ORDON BIEU "LA SAPINIERE", FRITES & PETITE SALADE VERTE @ - 2190 €

Cordon bleu “La Sapiniere”, frites en kleine salade
7/10/12

SCHNITZEL DF VEAU PANNE, FRITES & PETITE SALADE VERTE- 19,20 €

Kalfsschnitzel met frites en kleine salade
1/3/10/12

BROCHETTE DE POULET AU SATE, RIZ & LEGUMES - 1890 €

Kipspies met satésaus, rijst en groenten
1/5/7/8/11/12

BURGER MAISON, FRITES & PETITE SALADE VERTE- 1890 €

Huisgemaakte Hamburger, frites en kleine salade
3/10/12

VIS
FILET DE BAR SAUCE CREME AU (ITRON @ - 2290 €

Zeebaarsfilet met citroenroomsaus
4/7/12

SCAMPIS CREME A LAIL- 2190 €

Scampis in knoflook-roomsaus

2/7/12

DOS DE CABILLAUD SAUCE VIN BLANC & CIBOULETTE - 2290 €

Kabeljauwrug met witte wijnsaus en bieslooksaus
4/12

KINDERMENU (ot 12 JaaR)
MINI SCHNITZEL, FRITES, SALADE & COUPE DE GLACE - 12,50 €

Mini schnitzel, frietjes, salade en een ijsje

1/3/7/10/12

SPAGHETTI BOLOGNESE & COUPE DE GLACE - 10,50 €
Spaghetti bolognese en een ijsje

1/3/7/12

STEAK HACHE, FRITES, LFGUMES & COUPE DE GLACE - 12,50 €
I?gt/aﬁ/réteak, frietjes, groenten en een ijsje

CHICKEN NUGGETS, FRITES & COUPE DE GLACE - 1150 €

Kipnuggets, frietjes en een ijsje
1/3/7/12

@ végétarien / vegetarisch

ZELFGEMAAKTE SAUZEN
BEURRE MAITRE D'HOTEL

Kruidenboter
7/8

SAUCE ECHALOTES & VIN ROUGE

Sjalot en rode wijnsaus
1/7/9/12

SAUCE VIN ROUGE AU MIEL

Rode wijnsaus met honing
1/5/7/8/12

SAUCE AU POIVRE VERT

Groene pepersaus
1/7/12

SAUCE CHAMPIGNONS

Champignonsaus
1/7/12

SAUCE SATE

Satésaus
1/3/7/8/11/12

NAGERECHTEN
COUPE DE GLACES 3 BOULES - 4,50 €

)scoupe met 3 bolletjes
3/7

(REME BRULFE - 8,50 €

Creme brolée
3/7

MOUSSE AU CHOCOLAT - 750 €

Chocolademousse
3/7

FONDANT AU CHOCOLAT & BOULE GLACE VANILLE - 950 €

Chocoladefondant en bolletje vanille ijs
1/3/7

SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON - 6,50 €

Verse seizoensfruitsalade

TIRAMISU® - 850 €
Tiramisu
3/7

PANNA COTTA AUX FRUITS ROUGES - 6,50 €

Panna cotta met rode vruchten
7

VACHERIN MAISON - 950 €

Huisgemaakte Vacherin
3/7/8

(glace vanille, glace fraise, noix de cajou, meringue et miel)
(vanille ijs, aardbeien ijs, cashewnoten, meringue en honing)

1-gluten / gluten 2 - crustacés / schaaldieren 3 - ceufs / eieren 4 - poissons / vis 5 - arachides / pinda’s 6 - s0ja / soja 7 - lait / melk 8 - fruits a coques / noten 9 - céleri / selderij 10 - moutarde / mosterd 11 - sésame / sesam 12 - sulfites / sulfieten 13 - lupin / lupine 14 - mollusques / weekdieren

La Sapflniere
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